SPEISEPLAN

29.06.2026 - 03.07.2026

-
G
=D

Kategorie Gericht Allergene/Zusatzstoffe
Menu | (vegetarische Alternative)* Valess-Steak mit BBQ-Sauce AF
Menu Il Hahnchenhaxen mit BBQ-Sauce
Montag Beilage Bratkartoffeln
Salat/Gemiise Buttergemiise F
Dessert Obst
Menu | (vegetarische Alternative)* Veggie-Soja-Geschnetzeltes LA,F
Menu Il Hahnchen-Soja-Geschnetzeltes L
Dienstag Beilage Reis
Salat/Gemiise Asiasalat L
Dessert Kokoscreme F
Menu | (vegetarische Alternative)* Penne mit Pestosauce A
Menu Il Penne mit Pestosauce A
Mittwoch Beilage
Salat/Gemiise italienischer Salat F
Dessert Geback A,lF
Menu | (vegetarische Alternative)* Kartoffelsuppe mit Veggie-Wiener E
Menu Il Kartoffelsuppe mit Gefliigel-Wiener E
Donnerstag Beilage Béckerbrétchen
Salat/Gemiise
Dessert Vanillepudding F
Menu | (vegetarische Alternative)* Gemise-Nuggets A
Menu Il Fisch-Nuggets A,B
Freitag Beilage Pommes frites
Salat/Gemiise griner Salat F
Dessert Zitronencreme F
* Hinweis:

Es besteht keine tagliche Meniliwahl. Menii | ist die vegetarische Alternative und wird nur an entsprechend angemeldete Kinder ausgegeben.
Es werden keine Produkte aus Schweinefleich verwendendet. Das Essen wird vom Caterer einen Monat im Voraus verbindlich bestellt.
Anderungen vorbehalten.

Allergene und Zusatzstoffe sind gemaR Kennzeichnung des Caterers zu beachten.

Allergene Zusatzstoffe

A. Getreideprodukte Nr. 1 mit Konservierungsstoff

B. Fisch Nr. 2 mit Farbstoff

C. Krebstiere Nr. 3 mit Antioxsidationsmittel

D. SchwefeldioxineSulfite  Nr. 4 mit Stissungsmittel Saccharin

<

E. Sellerie Nr. 5 mit Stissungsmittel Cyclamat
F. Milch und Laktose Nr. 6 mit Siissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle -
G. Sesamsamen Nr. 7 mit Stissungsmittel Acesulfam @ -
H. Niisse Nr. 8 mit Phosphat
1. Eier Nr. 9 geschwefelt b
J. Lupinen Nr. 10 chininhaltig
K. Senf Nr. 11 coffeinhaltig
L. Soja Nr. 12 mit Geschmacksverstarker
M. Weichtiere Nr. 13 geschwarzt
N. Erdniisse Nr. 14 gewachst
Nr. 15 gentechnisch verandert
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